
Ein optimales Verfahren sorgt dafür, dass 

die Bohnen schonend geröstet werden 

und so ihr volles Aroma entfalten 

können. Das Ergebnis: ein ausgesprochen 

aromatischer und bekömmlicher Genuss.  

Kaffee ist ein Naturprodukt und 

verwandelt sich erst durch die Röstung 

zu Kaffeekultur. Vergleichbar mit 

gutem Wein ist das Basisprodukt 

den Naturelementen ausgesetzt und 

somit von vielen äußeren Einflüssen 

abhängig. Wodurch sich mit der Ernte 

auch Nuancen des Geschmacks 

verändern. 

Ein einzigartiges, 
geschmackvolles 
Naturprodukt

Für uns ist diese Individualität der 

Grund, die Kaffeeherstellung wie 

eine Manufaktur zu betreiben. Wir 

kennen den Ursprung der Bohnen, die 

Bedingungen ihrer Ernte und sorgen 

dann für eine perfekte Röstung. So 

wahren wir seine Naturbelassenheit 

und geschmacklichen Facetten und 

sorgen dafür, dass Sie ein einzigartiges, 

geschmackvolles Naturprodukt genießen 

können.

Bei der traditionellen Röstung unseres Kaffees werden nur hochwertige 

Bohnen aus den besten Anbaugebieten der Welt geröstet. 


